
Dalle ore 20  
 

Benvenuto al Castello servito al piano Nobile  

con Bollicine, Campari Cocktail e Amouse Bouche 
 

Cucchiaio con palamita marinata e avocado, Tartine al foie gras 

Latte brusco dorato, Mini panino con burro e acciuga salata 

e 

L’angolo della focaccia col formaggio “Manuelina” 
 

Ore 21 
 

Cena a Lume di Candela  

servita nella sala “Guarnigione”  
 

Insalata di salmone marinato con finocchi e arance, 

Capasante gratinate al radicchio e Ostriche Fine Binic 
 

Calamarata di Gragnano ai frutti di mare su crema di zucca  
 

Branzino in crosta di carciofi con vellutata di patate 
 

Mousse al cioccolato Jivara con salsa al maracuja 
 

Coccole di fine serata e Louge Bar 

Euro 140,00 a coppia  incluso l’abbinamento vini 
Pacchetto Cena e pernottamento al Castello da euro 300 a coppia 


